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Courrier des Lecteurs 
 
 
Cher SFM 
 
Intéressant numéro de juin, 
surtout le regard de l'intérieur au 
sein de la heya de Harumafuji. 
J'espère pouvoir y effectuer une 
visite un jour. 
 
Voilà ce qui me pousse à écrire ce 
courrier : connaissez-vous 
quelques restaurants centrés sur le 
thème du sumo dans le quartier de 
Ryogoku ? Je vis à Saitama, mais 
j'ai des billets pour le basho en 
septembre et je recherche un 
endroit authentique où je puisse 
aller me restaurer. J'ai entendu 
dire qu'il y a un restaurant connu 
dénommé Chanko Waka, qui est 
tenu par un ancien champion du 
sumo, mais je ne peux en trouver 
un sur Ryogoku. J'ai entendu dire 
que le chanko nourrit bien son 
homme et j'ai vraiment envie d'en 
essayer un. Des suggestions ? 
 
Cordialement, 
Danny Filson, Saitama 

Cher Danny, 
 
Merci pour vos aimables 
commentaires sur SFM 25. En ce 
qui concerne les restaurants sumo, 
il y en a trois qui sont très proches 
de la station de Ryogoku, à un jet 
de pierre du Kokugikan. 
 
L'un fait partie d'une chaîne 
s'appelant Hana no Mai, et il y a au 
milieu de la salle de restaurant un 
dohyo grandeur nature. L'entrée 
aussi est bourrée d'objets liés au 
sumo : on peut y trouver de 
superbes souvenirs, dont des 
porte-clés, des mouchoirs, des 
plats et des tegata. 
 
Le deuxième, juste en face, est le 
Chanko Kirishima, dont le 
propriétaire n'est autre que 
l'ancien ozeki Kazuhiro Kirishima, 
dont la heya est juste à côté. Lui-
même paraît parfois en salle, en 
particulier pendant les tournois. 
Le prix est un peu cher, mais la 
nourriture est d'excellente qualité. 

Le troisième restaurant est la 
possession du yokozuna 
Asashoryu, et l'on dit qu'on y 
mange correctement – à défaut 
que ce soit extraordinaire. 
 
Il y a beaucoup de restaurants 
ayant pour thème le sumo dans et 
à l'extérieur de Tokyo, dont 
beaucoup sont la propriété de 
lutteurs retraités ou en activité. 
Hélas, il n'y a pas de Chanko Waka 
à Ryogoku, mais il en a un correct 
à Ginza (encore une fois un peu 
cher), avec certains de ses 
souvenirs disposés tout autour des 
tablées. 
 
J'espère avoir été utile. Bon 
appétit ! 
 
 
Chris Gould 
Editeur 
Sumo Fan Magazine
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